i s s |
SECTION 650 » Hautes-Pyrénées
SAINT MICHEL 2021 a TARBES

Les cérémonies de la Saint Michel se dérouleront le dimanche 3 octobre 202 1.

Pour se faire nous le féterons et I'honorerons au sein de la ville de Tarbes, en partage avec I'Union Nationale
des Combattants de Tarbes.

Nous tiendrons bien siir compte de la situation sanitaire du moment pour notre sécurité a tous.

PROGRAMME

10 h 45 : Rassemblement place de ’hotel de ville. Tenue U.N.P.

11 h 15 : Messe en I'église St Jean.

12 h 00 : Photo sur le parvis de I’hotel de ville.

12 h 15 : Dépot d’une gerbe, minute de silence Marseillaise au monument aux morts,

en présence des autorités civiles et militaires. Cette cérémonie sera suivie d’un vin d’honneur
servi dans la salle des Fétes de I'Hatel de Ville.

13 h 00 : Déplacement vers le restaurant de ’aéroport de T.L.P. route de Lourdes 4 Ossun. Repas,
menu ci-joint au verso a 23 €.

Pour permettre de déterminer le nombre de participants je vous demande de bien vouloir
faire parvenir votre réponse, a 'aide du coupon ci-joint correctement rempli, pour le samedi
25 Septembre 2021, accompagné du cheégue correspondant. Merci i avance,

La présence des épouses sera fortement appréciée au cours de cette manifestation.

Le Président, Philippe Formosa

Siége : Mairie de Tarbes 65000 Tarbes Tel. 0607475367 pformosa@mairie-tarbes.fr
ou Xavier de Sailly 47 rue Toulouse Lautrec 65000 Tarbes x.desaillycandau@gmail.com

Coupon réponse A retourner avant le 25 septembre 2021, accompagné du chéque
correspondant, 4 I'adresse du trésorier : Xavier de Sailly, 47 rue Toulouse Lautrec 65000
Tarbes.

NOM et Prénoms :

Participera Cérémonie et Vin d’Honneur : Nombre :
Nombre de participants au repas : x23€=

Choix entourer la lettre de votre choix pour
Entrée: A B Plat: A B Dessert : A B

Voir menu page suivante...
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Menu proposeée

Entrée Tartare de Serrano aux tomates séchées et artichauts confits
Mesclun, chips de brebis, vinaigrette aux échalotes

ou

Aumoniere de saumon fumé, aux miettes de crabe et noix de
Saint-Jacques, émincé de choux chinois en vinaigrette de rouille

PLAT Ballottine de pate jaune au pesto Risotto au parmesan et Jus
réduit au basilic

ou

Filet de bar contisé au chorizo, Légumes du sud au coulis de piquillos

DESSERT Pavlova chocolat menthe facon after eight
ou

Panna cotta revisitée a la mangue



